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Apicultrice récoltante dans le Gers, je vous propose des miels
élaborés dans le respect des abeilles et de leur environnement.

LES SITES DE BUTINAGE
Choisis à l'écart des sources de pollution, dans un environnement diversifié,
proches de flore sauvage ou de cultures certifiées bio.

LES SOINS
Les soins apportés aux abeilles répondent aux éxigences du cahier des
charges de l'apiculture biologique.

LES RUCHES
Fabriquées artisanalement à partir de bois local, elles sont protégées des
intempéries par un trempage à l'huile de lin.

LE MIEL
Récolté à maturité, extrait à froid et filtré grossièrement pour conserver ses
bienfaits, il est décanté puis mis en pot de verre.

LES ABEILLES
Plutôt de race locale mais aussi hybridées pour plus de biodiversité!



N O T E S  D E  C H Â T A I G N E RFLEURS des PYRÉNÉES
Belle complexité aromatique, notes boisées . . . . . . . . . . . . . .  500G - 250G

T O U R N E S O LÉTÉ dans le GERS
Doux et fruité . . . . . .. . . . . . . . . . . . .  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  500G - 250G

 D U  G E R SSARRASIN
Notes chaudes et épicées, saveur de caramel cuit . . . . . . . . 500G - 250G 

D E S  P Y R É N É E STILLEUL 
Doux, notes fraîches et mentholées. . . . . . . . . . . . . . . . . . .  . . .   500G - 250G

miels BIO
Du miel élaboré par des abeilles soignées selon le cahier des charges de
l'apiculture biologique et dont l'aire de butinage est composée
majoritairement de flore sauvage ou de cultures bio.



produits transformés

GRANOLA MIEL & GRAINES . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 350G - VRAC
Des flocons d'avoine et graines bio (amande, noisette, courge,
tournesol) torréfiés avec du miel et de l'huile de tournesol bio et locale.
À accompagner de yaourt et de fruits frais pour un petit déjeuner sain
et énergétique.

PÂTE À TARTINER MIEL&NOISETTES . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 240G
Des noisettes bio torréfiées mêlées intimement au miel pour une pâte
à tartiner saine et gourmande

À base de miel, sans sucre ajouté et élaboré avec des matières premières
locales si possible et bio.

GRANOLA SARRASIN & CHOCOLAT . . .  .  . . . . . .. . . . . . . . 350G - VRAC
Des pépites de chocolat noir 60% ou 70% , des flocons d'avoine et des
graines de tournesol et sarrasin torréfiés avec du miel et de l'huile de
tournesol bio et locale. Tout bio , tout gourmand.

PÂTE À TARTINER MIEL NOISETTES & CHOCOLAT. . .. . . . . . . . . . 240G
Une touche de gourmandise en plus! Une base de pâte à tartiner miel
et noisettes avec une touche de chocolat noir à 60 ou 70%.



tarifs
les prix sont TTC sans frais de port.

MIELS BIOS / ETE / FLEURS DES PYRENEES / TILLEUL
500G 9.00€
250G 5.00€

GRANOLAS
VRAC 15.90€/KG

PÂTE À TARTINER
MIEL & NOISETTES 
240G 8€

conditionnement:

Pots de  240G 250G et 500G
cartons de 12 pots d'une même
contenance.

Panachage possible

MIEL BIO SARRASIN 
500G 8.50€
250G 5.00€

MIEL NOISETTES &CHOCOLAT
240G 8,40€



La Serrade - 32450 Boulaur
06.50.63.68.10 
horscadre.apiculture@gmail.com

sur les marchés et chez les distributeurs
n'hésitez pas à me contacter pour plus
de renseignements!

retrouvez hors cadre
https://horscadre-apiculture.jimdofree.com

leïla brisset - apicultrice récoltante

@horscadre.apiculture


